SIKSES PARASTA
Hyvia uutisia ja aitoja
makuja Satakunnasta

SIKSES PARASTA -HANKKEEN TIEDOTUSLEHTI maaliskuu / 2014

SATAKUNTALAISEN KAKON
MENESTYSTARINA

Ammattimaisesti suunnitellut ja toteutetut
tuotepromootiot messuilla ja kaupoissa ovat
tukeneet Ullan Pakarin kasvua.

YRITTAJAKURSSI ALKAA
TANA KEVAANA

Tiedolla ja osaamisella -hanke kaynnistaa
tiiviin koulutuksen elintarvikealan yrittajyytta
suunnitteleville. Kevaan ammattimatka
suuntautuu Ranskaan, Loiren laaksoon.

ES PARA:S

makuja Satakunnasta.

SIKSES PARHAAT

: : - TAPAHTUMAT
El I ntarV| ke_ Ja rUOka’_aIa’n Vuoden 2013 aikana Sikses Parasta -hanke on
.. . .. esitellyt satakuntalaista ruokaketjua erilaisissa
uutisia ammattilaisille tapahtumissa eri puolilla Etela-Suomea.

Vuoden paatapahtumana olivat ELMA -messut.

Kéadessasi on Sikses parasta — aitoja makuja Satakunnasta -
hankkeen kolmas uutislehti. Valitamme elintarvike- ja ruoka-alan TOIMINTA JATKUU
ammattilaisille tietoa satakuntalaisista alan uutisista jaitaais-
ta. Uutislehti on erityisesti Sikses parasta -hankkeen tiedotuskan
va, mutta my6s muiden alan toimijoiden uutiset ovat tervetulleita.

gYyuonna 2014 Sikses parasta -hanke tulee
olemaan taas monessa mukana. Osallistumme
erilaisiin tapahtumiin , jarjestimme seminaareja
ja Match point -tilaisuuksia.

Sikses parasta -hankkeen tilaisuuksia jarjestavat maakunnan
kolmen kehittédjaorganisaation vaki Pyhajarvi-instituutistaaSat
food Kehittdamisyhdistyksesta ja ProAgria Lansi-Suomesta. Ota
yhteytta erilaisten tilaisuuksien ja uutislehden merkeissa!
Yhteystiedot I6ytyvat takakannesta.




KAKOILLE KYYTIA

MESSUILTA

Ullan Pakari on saanut apuja viime vuosina
tapahtuneeseen laajenemiseensa erilaisista
tapahtumista. Vuonna 2009 se osallistui Satakunta
Senaatintorilla -tapahtumaan Helsingissa. Tama ol
ratkaiseva askel padkaupunkiseudun markkinoille.
Vaikka yrityksella oli vakaa asema Satakunnassa ja
markkinoilla oli kéyty ennenkin, olemalla oikeaan
alkaan oikeassa paikassa ja  onnistuneella
julkisuudella, saatiin aikaan menestysta. Tapahtuman
lisaksi tarvittiin tietenkin yhteydenottoja
paakaupunkiseudun kauppoihin ja niiden halukkuutta
ottaa Ullan Pakarin tuotteita myyntiin.

Tapahtumien lisédksi yritys on saanut vauhtia
laajenemiseensa  Turun kauppahallissa olevan
myymalan avulla, jonka Heikki Lankoski perusti
sinne opiskeluaikanaan. Tieto hyvista tuotteista levisi
puskaradion kautta myds vahittédiskauppoihin, jotka
alkoivat kysya Ullan Pakarin tuotteita myyntiin.

Luo hyvéa mielikuva

Positiivisen mielikuvan luominen tuotteesta ja sen
tekijastd on yksi paatavoitteista omien tuotteiden
esittelyssa, kun yritys menee messuille. Nain kertoo
Ullan Pakarin toimitusjohtaja Heikki Lankoski.
Kuluttajille mielikuva tuotteesta luodaan niin
messuilla  kuin  kauppojen  tuotepromootioissa.
Mielikuvan luomiseen tarvitaan luonnollisesti myés
maistatuksia, kun on kyse ruoasta. Myodnteisen
tunteen ja ajatuksen liittyminen tuotteeseen tulevat
mydhemminkin  mieleen kaupassa ostopaatésta
tehtdessa. Messuja, joihin osallistuu
naytteilleasettajana, kannattaa harkita tarkkaan,
neuvoo Lankoski. Kovin monille messuille vuodessa
ei kannata osallistua taloudellisen satsauksenkaan
takia. Ullan Pakari osallistuu noin kolmeen
tapahtumaan vuodessa. Erilaisilla messuilla kohdataan
erityyppisia  asiakkaita ja ndin laajennetaan
asiakaskuntaa. Ruoan ja erityisesti leivan ollessa
kyseessa erilaisten asiakasryhmien kohtaaminen on
helpompaa kuin muilla tuotteilla. Messuilla myds
kuullaan, mité asiakkailla on sanottavanaan.

Ammattilaisten apu on tarpeer
Ullan Pakari on kayttanyt muutaman
vuoden ajan markkinoinnissa apuna
ammattilaisia. Tata Heikki Lankoski
suosittelee muillekin kasvuhaluisille yrityksille.
Ammattilaiset suunnittelevat markkinointikonseptin
ja visuaalisen ilmeen seka tarvittaessa hankkivat
ilimeeseen sopivaa henkilokuntaa messuille. Ullan
Pakari on valinnut itselleen maalaisromanttisen
talonpoikaistyylin ohrapeltoineen. Tama nakyy niin
yrityksen nettisivuilla kuin erilaisissa esittelyés
Monilla lahituottajilla on nyt kasvunmahdollisuus
kaynnissa olevan lahiruokasuuntauksen myota. Tata
kannattaisi Lankosken mukaan kayttéaa hyvakseen.
Han antaa useita suosituksia uusille
messuosallistumista harkitseville. Ensivaikutelma j
jokin vetonaula ovat kaikkein tarkeimmat
suunniteltavat asiat. Osasto voi olla pieni, motta
tarkedd, ettd osasto ja tuotteet ovat hyvin hayhitt

Jos on mahdollista, osastoilmeen suunnitteluun
kannattaa kayttdd ammattilaisten apua. Samoin
muutenkin kaikkea ei kannata tehda itse 6ita myoten
jotta messuesittelija jaksaa varsinaisessa
tapahtumassa esitelld tuotteitaan. Aivan uuden
yrittdjan ei ehka kannata rynnatd messuille heti su
pain. Asiakaskontaktointia kannattaa harjoitella
ensiksi vaikka l&hikauppojen ja niiden asiakaspohja
kanssa.

Jaana Laurila
Satafood Kehittamisyhdistys ry

Ullan Pakari Oy

Ullan Pakari on porilainen yritys, joka on
tunnettu erityisesti satakuntalaisesta kakosta.
Kakko on Kkasin leivottu, lisdaineeton
perinneleipd. Yrityksella on 100-vuotinen
historia. Heikki Lankoski on ollut yrityksen

johdossa vuodesta 2008.
Sukupolvenvaihdoksen jalkeen yritys on
laajentunut keskisuureksi toimijaksi.

Markkina-alueena ovat Satakunta, Turun seutu
ja paakaupunkiseutu. Leipomot sill& on Porissa
ja Hyvinkaalld. Ullan Pakarilla on noin 20
tuotetta ja 40 tyontekijad. Leipien trendit ovat
vaihdelleet. Kaura oli avainsana 1990-luvulla,
sitten tuli ruis ja nyt ohra heréttaa kiinnostusta.

Atte Raitolampi Ullan Pakarin osastolla
maistatushommissa lahiruoka- ja
luomumessuilla huhtikuussa 2013.



TIEDOLLA JA OSAAMISELLA,
AITOJA MAKUJA LOUNAIS-SUOMESTA
-HANKKEEN KUULUMISIA

Koulutushanke
elintarvikealan yrittdjille
jatkuu vuoden 2014
loppuun.

KAYTA HYVAKSESI!

Kierros milanolaisella torilla

Tiedolla-hanke Benchmarking-matkalla
Ranskaan 7.5.-10.5.2014 Italiassa

Tiedolla-hanke lahtee tutustumaan Tiedolla-hanke oli lokakuussa 2013 tutustumassa
ranskalaisen elintarviketuotannon italialaiseen elintarviketuotantoon Piemonten
parhaisiin kaytantaihin. maakunnassa.

Matkallamme Loiren laaksossa yritamme Matkan aikana saimme tutustua mm.

selvittda ranskalaisleipurien salat, juustonvalmistukseen, viinin tekoon ja
vierailemme juustontekijalla, tutustumme probioottisten maitotuotteiden valmistukseen.

miten ruokapoytaan saadaan erikoislintua,
haemme uusia ideoita maatilamatkailuun

ja paneudumme kaymisen saloihin Tulossa :
panimossa.

Yrittajakurssi alkaa viikolla 12, kurssin
Haluatko mukaan matkaan? teemoina ovat mm. yritystalous,
lImoittaudu viimeistaén 31.3.2014 tuotekehitys, myynti ja markkinointi seka

tuotantoprosessit ja -laitteet.

Lisatietoja tapahtumista sekéa ilmoittautuminen:
Timo.Katila@piji.fi tai 044 034 4061

Luomun kasvunakymat -tilaisuus Huittisissa 18.3.20 14

Luomutuotannon nakymia valotetaan tiistaina 18/8.1K.40-16.00 jarjestettavassa luomuaiheisessa tilaisuadésitisten kaupungin
valtuustosalissa osoitteessa Risto Rytin katuPdikalla ovat alansa tunnetut edustajat esittels@nakkutuotantoa, sen kannattavuutta,
tuotteiden raaka-aineen hankintaa, jalostusta lsekéutuotannon taman hetkista tilannetta ja aldntyenakymia.

Tilaisuus on osa Satafood Kehittamisyhdistys rg:Ryhajarvi-instituutin yhteistduonnonmukaisen tuotannon nykytilanne ja
kehittamistarpeethanketta. Tilaisuuden ohjelma |6ytyy SatafoodiPjdajarvi-instituutin nettisivuilta osoitteestaww.satafood.net
tai www.pyhajarvi-instituutti.fi

limoittautumiset 14.3.2014 mennessadMerja Makinen p. 050 405 5606, merja.makinen@eathnet



MYYNTITAPAHTUMIA, MESSUJA,

Porin ponikuninkuusravit ja maaseutunayttely

Sikses parasta -hankkeen tapahtumarikas
syksy alkoi laukkaamaan Porin

ponikuninkuusraveissa 17.8.8.2013.
Yhteistyossa Tasta lahelta -hankkeen kanss|
organisoitiin  tapahtumaan lahiruokateltta,
jossa tuotteitaan oli myymassa kaikkiaan 7
yrittdjad. Tarjolla oli mm. lihajalosteita ja
grillimakkaraa, kauden vihanneksia,
marjajalosteita, leivonnaisia ja hunajaa. Tang
vuonna vuorossa ovatkin isojen heppojenT=*
kuninkuusravit ja paikalle odotetaan vieraita
kaikkialta Pohjoismaista. Satakunnan maa- jg
kotitalousnaiset ovat vahvasti mukana
tapahtuman  ruokahuollon toteutuksessa
Alueelle on tana vuonna suunnitteilla suuri
lahiruokatori, jonka lapi ravivieraat kulkevat
sisdantuloportilta kohti ravirataa. Lisatietoja

Lahiruokateltassa oli tarjolla
satakuntalaisia herkkuja ja kauppa kavi
erityisesti sunnuntaina, jolloin my6s saat
suosivat ravivieraita.

myyntipaikoista [Oytyy osoitteesta:
http://kuninkuusravit.fi/ravitori

Turun messut 21.—-25.8.2013

Sikses parasta -hanke esittaytyi Turun messuilla Turun
Osuuskaupan osastolla yhteistydssa Turun yliopiston
koulutus- ja kehittdamiskeskus Brahean Lounafood -
hankkeen ja valtakunnallisen Aitoja makuja -hankkeen
kanssa. Satakuntalaisia tuotteita maistatettiin
messuvieraille perjantaina ja lauantaina. Perjantaina
maistatettiin Eskolan tilan palvattua vasikanlihaa ja
Anttilan tilan marja-aroniamehua. Lauantaina esilla olivat
Kolvaan Kalan jarvikalapihvit sekd Kurkkumestareitten
valkosipulikurkut. Satakuntalaiset herkut saivat
messukansaa paikalle jonoksi asti ja kaikkiaan
maistatuksia tarjottiin yli 3000 messuvieraalle.

Satakunta roadshow 23.8.-1.9.2013

Satakuntalaista maaseutua, asumista ja
l&ahiruokatuotantoa esiteltiin yhteistyossa
Satakuntaliiton Onni kutsuu kylaan -hankkeen
kanssa markkinointikiertueella eri puolilla Etela-
Suomea. Roadshow -vaunu oli esilla Turun
Messukeskuksessa, Turun maalaismarkkinoilla,
Ideaparkissa Lempé&élassa, Myyrmaen
maalaismarkkinoilla Vantaalla seka Hakaniemen
maalaismarkkinoilla Helsingissa. Esittelyvaunulla
oli mahdollisuus tutustua satakuntalaisiin
l&ahiruokatuotteisiin seka pydrittdd Satakunta -
onnenpyo6raa ja kuulla ajankohtaista tietoa siita,
millainen ty0- ja asumisymparistd Satakunta on.




MAISTATUKSIA JA TEEMAPAIVIA

Katismaa maistuu ja soi 31.8.2013

Elokuun 2013 viimeisend lauantaina Sakylan
Katismaassa jarjestettiin  yhteistydssa Pyhdajarvi-
instituutin, Pyhajarven suojeluohjelman ja Sakylan
kunnan kanssa Katismaa maistuu ja soi tapahtume
Tapahtuman paapaino oli Pyhdjarven suojelutydn
esittelyssd, mutta myos paikallinen ruoka oli | ;
keskeisesti esilla. Vieraat paasivat maistelemaar. -

paikallisia muurikkavihanneksia suoraan
wokpannusta Apetitin  tyttéjen valmistamana ja
Jossun Grillin Josua Ali-Keskikylan lointimia . -
jarvikalaburgereita, joissa paaraaka-aineena oli
Pyhajarven sarki. Lasten suurta herkkua oli Sucross =
Oy:n paikallisen tehtaan sokerista valmistamat-
hattarat. Musiikista vastasi Kanalasound useine
esiintyjineen ja menossa olivat mukana my6s

Pyh&jarven Jarvipelastajat ry pelastusveneajeluineen
seka ILO-Adventures, jonka kajakeilla ja kanooteilla

paasi kokeilemaan melomista.

Osta tanaan tilalta -paiva 7.9.2013

Osta ténaan tilalta -paiva 6.9.2014, ilmoittaudu
mukaan!

Syyskuun 2013 ensimmaisené lauantai toteutettiin
Osta tanaan tilalta -paiva, jonka tavoitteena oli
nostaa kaytannossa esiin Satakunnan monipuolista

Sikses parasta -hanke jarjestaa syyskuun ensimnadisen
lauantaina kuluttajille suunnatun Osta tanaantailal
paivan klo 1616. Tapahtuma on jatkoa viimevuotiselle

elintarviketuotantoa ja -tarjontaa. Paivan aikana
kuluttajilla oli mahdollisuus kayda useilla tiloilla ja
yrityksissé ostamassa suoraan sadonkorjuuajan
tuoreita ja laadukkaita tuotteita. Mukaan lahti
kaikkiaan 21 tilaa ja yritysta 9 kunnasta eri puolilta
Satakuntaa.

Tuottajilta ja yrityksilta saadun palautteen mukaan
kavijoita oli kaikkiaan yli 600 ja asiakkaita saapui
paikalle hyvin kaukaakin. Onneksi saat olivat
tapahtumalle suotuisat ja myos asiakkaat tekivat
ostoksia. Muutamissa vakituisesti suoramyyntia
harjoittavissa yrityksissa kavijamaara vahintaan
tuplaantui normaaliin myyntipaivaan verrattuna.

Taman hetken suurimpia trendeja Suomessa on
erityisesti nuorten kaupunkilaisten keskuudessa
tehda omaan kulutukseen hankintoja suoraan
tuottajilta ja pienemmilta yrityksilta, siksi nyt
kannattaa rohkeasti olla trendin aallonharjalla

mukana edellakavijana! Tapahtumamme sai viime

vuonna myds hyvin laajaa medianakyvyytta seka

Satakunnassa etta sen lahialueilla. Osta tan&an tilalta

-paiva tullaan jarjestamaéan myos tana syksyna,
joten ilmoittautukaa kaikki mukaan!

vastaavalle tapahtumalle, jossa oli mukana 21 tdaa
yritysta eri puolilla Satakuntaa. Paiva sai my&sgai
vastaanoton seka kuluttajilta ettd mukana oll¢illkélta ja
yrityksilta.

Etsimme jalleen tapahtumaan mukaan satakuntajaisia
nyt suoramyyntia harjoittavia tiloja tai tiloja,tj@a
haluavat vain 6.9. myyda tuotteitaan tilalta. Mukaai
ilmoittautua joko alkutuotteita tai jalosteita myatiloja
ja yrityksia. Tapahtuman tavoitteena on muistuttaa
kuluttajia Satakunnan monipuolisesta
elintarviketarjonnasta. Tiedotamme tapahtumasta
kuluttajille maakunnan tiedotusvalineissa elokunjulla.
Lisatiedot ja ilmoittautumiset 20.8.2014 mennessa:
merja.makinen@satafood.net, puh. 050 405 5606.




Satakuntalaiset elintarvikkeet esilla
ELMA -maaseutumessuilla

Helsingin  messukeskuksessa  jarjestettin  22.-
24.11.2013 ELMA -maaseutumessut, jossa sata-
kuntalaiset elintarvikkeet olivat esilla Sikses parasta ja
Satakunnassa Varjellen viljellyn yhteisosastolla.
Osastolla oli tarjolla jokaiselle jotakin: lapsille kana- ja
hernehahmot, nuorille oppipeli ja kaikille maistiaisia.
Messuilla my0s julkistettin uusi Sikses parasta -
reseptivihko, jossa on 10 trendikasta reseptia
Satakunnalle ominaisista raaka-aineista.

Osasto oli erittain onnistunut ja vakea riitti ruuhkiksi
asti. Jaoimme kolmen péaivan aikana tuhansia
maistiaisia satakuntalaista piimaa, maitoa, mehua,
kakkoa, lihapullia, broilerin siipi&, makkaraa ja helmi-
ryyneja.

Elma-messut on hyva tapa tavoittaa kuluttajia tuotteilla,
jotka ovat myynnissa paakaupunkiseudulla, silla yleisin
kysymys maistiaisten jalkeen oli "Mista tatd saa?”

Toivottavasti muut satakuntalaiset tuotteet seuraavat
kakon perdssda ja saavat jalansijaa kasvavilla
markkinoilla.

tkunnasta.

Koti, ruoka & energia -messut Porissa

Sikses parasta osallistui yhteistydssa MTK:n Tietovirta-
hankkeen kanssa Porin messuille3211.2013.
Messupaikkana oli talla kertaa Porin asema-aukio ja uusi

SIKSES PARASTA

aia makuja Satakunnasta,

vuosia enemman. Messuilla lanseerattiin Sikses parasta -
oppipeli, jota vieraat paasivat testaamaan kahdella osastol
olleella Ipadilla. Oppipeli sai erinomaista palautetta '
kaikenikaisilta pelaajilta ja se 16ytyy myds hankkeen
kotisivuilta (www.siksesparasta.fi). Nyt kaikki testaamaan
oma tietamys Satakunnasta ja satakuntalaisista tuotteista!



Tulevia tapahtumia

Sikses parasta on esilla myds 2014

Satakunta hyvaa kohdetta 12.3.2014

Satakunnan maaseutumatkailun koordinointihanke jarjestaa Satakuvaga hy
kohdetta -tapahtuman teemaBatakuntalainen ruoka. Kutsutilaisuus
jarjestetaan Kuninkaisten koulutus- ja kulttuurikeskuksessa ja jalid®na
ovat rynmamatkoja jarjestavat yritykset ja henkilot. Matigtsista vastaavat
Satakunnan Keittiomestarit ry.

Logistiikka-treffit 3.4.2014

Sikses parasta jarjestaa yhteistydssa Tasta lahelt&dwankanssa logistiikka
-treffit Pyhajarvi-instituutissa 3.4.2014 klo 17:30 — 20:30. Tilaisuuden
tavoitteena on I6ytaa uusia kuljetus- ja yhteistydmahdollisuuksia
satakuntalaisille lahiruoan tuottajille. Lisatiedot ja ilmmittumiset: Marko
Jori, puh. 050 380 1621, tai marko.jori@piji.fi

Uudet ravitsemussuositukset ja jarvikalan
kayttd suurkeittidissd —seminaari 3.6.2014

Seminaarin tavoitteena on esitella ruokahuollon ammattilaigiié vuonna
julkistettuja uusia ravitsemussuosituksia seké nostaa esiedlisten ja
ymparistoystavallisten jarvikalojen kaytettavyys amikaittioissa.
Tapahtumapaikkana on tilausravintola Ruukin Helmi Euran Kauttwzalla |
luennoimassa on mm. Leena Putkonen Kuluttajaliitosta.

OKRA maatalousnéayttely 2.-5.7.2014

Sikses parasta on mukana osastollaan tdné kesana Oripaassétigvissa
OKRA 2014 -maatalousnayttelyssa. Osastomme sijaitsee Prd4&gré
Suomen osaston vieressa. Tervetuloa kuulemaan satakuntalaisesta
ruokaketjusta ja sen toimijoista.

Osta tdnaan tilalta —péaiva 6.9.2014

Tana syksyna kuluttajille tarjotaan taas mahdollisuutta stizkuntalaisia
huipputuotteita suoraan tiloilta. Lisatietoja paivasta saa Médjiselta, puh.
050 405 5606, tai merja.makinen@satafood.net

Koti, ruoka & energia -messut Porissa

Sikses parasta ja Tietovirta -hankkeet osallistuvatyiadsssa Porin messuille
1-2.11.2014. Tervetuloa osastolle 138 kuulemaan ja keskustelemaan
satakuntalaisesta ruoantuotantoketjusta.



Pyhajarvi-instituutti
TAPAAM |S| | N Eura, puh. 02 838 0600

toimisto@pji.fi

www.pyhajarvi-instituutti.fi

Tapaam'isiin turu_illgja toreilla! P_uti?keissa, ravintoloigsa Satafood Kehittamisyhdistys ry

marketeissa. Kaikkina vuodenaikoina Huittinen, puh. 02 620 6319
satafood @satafood.net

Kiitos ideoista, ajatuksista ja kommenteista — otamme niita www.satafood.net

mielellamme vastaan!

ProAgria Lansi-Suomi
Pori, puh. 020 747 2550
info.lansi@proagria.fi

Sikses parasta — aitoja makuja Satakunnasta -hankkeen toimija{ ~ WWWw-proagria.fi/lansi

Pyhajarvi-instituutissa: www.facebook.com/siksesparasta
Marko Jori (marko.jori@pji.fi, p. 050 380 1621) ’
Anita Karppinen (anita.karppinen@pji.fi, p. 044 034 4059) RTITRLET

Satafood Kehittamisyhdistyksessa: pen
Merja M&kinen (merja.makinen@satafood.net, p. 050 405 5606) Satafood X&J
Emilia Ruokonen (emilia.ruokonen@satafood.net, p. 040 727 7671)

ProAgria Lansi-Suomessa:
Sari Uoti (sari.uoti@proagria.fi, p. 050 552 1626) Mia Linsi-Suomi
Leena Ylikanno (leena.ylikanno@proagria.fi, p. 040 063 7591)

Euroopan maaseudun
kehittamisen maatalousrahasto:
Eurooppa investoi maaseutualueisiin

Myyntimahdollisuuksia tuottajille ja yrittajille

Helsingin messukeskuksessa jarjestetadn tana kevadna3.41],.toista kertaa Lahiruoka- ja luomumessut.
Samanaikaisesti messukeskuksessa on useita muitakin tapahtomizapsimessut, PetExpo ja
Kédentaitomessut, eli ihmisia on runsaasti liikkeella (v. 2013 IBOEDO0 kavijaad). Tana vuonna messuilla on
erityinen pientuottaja-alue, josta on mahdollisuus hankkia 2*1,5m myyntgp&tkneksi paivaksi hintaan 245€
+alv. Lisétietoja ja ilmoittautumiset: Tiina Kekkonen, puh. 045 114 5546irtaikekkonen@messukeskus.com

Porissa jarjestetaan 2.—3.8.2014 Kuninkuusravit, johon odotetaan yli 50 000 .kéligglle tuleva Ravitori
rakennetaan raviradan parkkipaikalle, josta on erittéin lylagkankatsomoalueen joka osioon. My6s kulku
paaportilta katsomoalueelle on suunniteltu siten, etta kaikkien kunirakikévijoiden on kuljettava Ravitorin
lavitse paastakseen radan viereen. Ravitorilta voi hankkia 4*4mtipgikan hintaan 950€ +alv. Lisatietoja
antaa: Jose Laaksonen, puh. 040 7534615, tai jose.laaksonen@porinravit.fi

Eurcoppa investoi m




